
GOÛT CACAO

GRILLÉ

AMER

ACIDULÉ

ÉPICÉ

BOISÉ

FLORAL

FRUITÉ

Saint
D�ingue

Chocolat de
couverture noir

Fluidité

Saint
Domingue

70%
min. cacao
42% matière grasse



MANGOUSTAN

BARBE À PAPA

FRAMBOISE

KIMCHI

JASMIN

BANANE

CITRONNELLE

HUILE D’OLIVE

LOGAN

Crée par

La famille des molécules aromatiques
associée à Saint Domingue

CA
SS

IS

BE
RG

AM
OT

E

RO
SE

 S
ÉC

HÉ
E

HIBISCUS

PAM
PLEM

OUSSE

ROSE

RHUM BLANC

PIMENT GORRIA

EAU DE ROSE

AÇAÏ

MUSCADE

FRAISE


